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LE DECOLLAGE

Velouté de courge, ocignons brulés, marron et huile de noisette 17,00€
Hareng fumé, betterave, créme de chévre et noix de pecan 16,00€
Foie gras cuit en terrine, mangue rétie au gingembre et citron vert 17.00€

LE VOL DE CROISIERE

Supreme de volaille, carottes en 3 facons, créme poulette au vin
blanc

35.00€
Saint-Jacques grillés, mousseline de chou-fleur, jus terre-mer 36.00€
Cabillaud nacré, légumes racines arrosé d'une nage au yuzu 36.00€
Butternut garni d’'un risotto végétal (courge, estragon, quinoa) 30.00€
)
L’ATTERRISSAGE EN DOUCEURS
Pain perdu, compote de pomme et chantilly féeve de tonka 14.00€
Concerto chocolat, créme vanille/miso/ café 14.00€

Café gourmand 13.00€




FORMULES

FORMULE 38.00 € ENTREE/PLAT/CAFE OU PLAT/DESSERT/CAFE

FORMULE 45.00€ ENTREE/PLAT/DESSERT ET CAFE

LES ENTREES 13.00€

Creme de panais, dés de foie gras, croutons et huile végéetal

Sucrine braisé fagon salade césar

LES PLATS 28.00¢€

Osso buco milanais et tagliatelle fraiche

Filet de daurade snacké, potimarron roéti, sauce vierge hivernale

LES DESSERTS 10.00¢€

Mousse au chocolat noir Manjari, chouchou,
huile d'olive, fleur de sel

Baba au rhum et agrumes, chantilly a I'orange,
caramel beurre salé

Vous étes curieux ?
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Flashez ce QR Code avec
votre smartphone !




